
BRANCO - 2017

CONDIÇÕES METERIOLÓGICAS
O ano vitícola de 2017 na região do Douro caracterizou-se por ser um ano atípico em termos 
climáticos, com um inverno e verão extremamente secos e quentes.
O clima provocou um adiantamento do ciclo vegetativo de um mês, tendo-se iniciado a vindima no 
dia 12 de agosto.

ORIGEM DAS UVAS
Este vinho é composto por um blend de uvas das castas Viosinho, Rabigato, Gouveio (vinhas 
velhas selecionadas).

VINIFICAÇÃO E ENVELHECIMENTO
Vinificadas em barricas novas de carvalho francês seguindo-se um estágio de 8 meses nas mesmas.

NOTAS DE PROVA
Cor citrina com reflexos esverdeados e aspeto brilhante.
Aroma fino de grande complexidade, sobressaindo frutos de polpa branca como pêssego de vinha. 
Marcado pela mineralidade granítica do nosso terroir.
Na boca revela uma acidez fresca e intensa equilibrada pela estrutura e textura linear.
Final de boca longo e persistente.

ENÓLOGOS
Duarte da Costa e Ana Isabel Almeida

ANÁLISES
Álcool: 14%vol.
Acidez Total: 5,3 g/l
Acidez volátil: 0,4 g/l
pH: 3,29
Açúcares totais: <0,6 g/l

CONSERVAÇÃO
Local escuro e fresco (12º C a 14º C), na posição horizontal com vibração mínima.
Consumir até 10 anos.

SERVIÇO
A uma temperatura de 12º C a 14ªC.


